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Duo de crudités Salade de pommes de terre Roulade Paté de campagne Salade de pates B0
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*Chipolatas* Nuggets de poisson Escalope viennoise Roti de dinde
hou f (Eufs florentine
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Mimolette Coulommiers a couper Emmental 210 Vache picon Yaourt nature sucré
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Maestro chocolat . .
Compote BI0O pomme Fruit Fruit Moelleux fourré
banane / k ﬁ / \ / \ \ pomme J
. Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement
Les pommes viennent du Sud Quest LEGENDE * : plat avec viande porcine
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.
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o ENTREES H2 ENTREES - ENTREES H2 ENTREES o ENTREES
Salade triolo Taboulé BIO Betteraves 210 en salade Salade de blé Macédoine
Chou rouge et blanc rapé, céleri, .
vinaigrette e mayonnaise
PRODUIT Emonuont 1RO
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vi PLATS & va PLATS & Vi PLATS & vi PLATS & V2 PLATS &
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Filet de poulet en sauce Esc,alcl)tpe'panee Fricassée de volaille en Paupiette de veau PoissPn
végétarienne sauce meuniare
Haricots beurre [zl Carottes -
Pommes noisette PG Poélée de légumes ﬁ seanrcanon |8 Riz 10
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DE SAISON
Edam Chanteneige Vache qui rit Gouda B0 Petit suisse aux fruits
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P DESSERTS — Ipz DESSERTS D1 DESSERTS D2 DESSERTS — Ip2 DESSERTS -
Yaourt nature sucré . .
Compote BI0 Fruit Fruit Brownie
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Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.
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