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Produit local

Mos entrées et assaisonnements sont élaborés sur |z cuising, essentiellernent & partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.
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Mos entrées et assaisonnements sont élaborés sur |z cuising, essentiellernent & partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.



